
•ぶらぶらメモ
　1946年に創業し来年10月で80年を迎える当店。漁で採れたものを少し乾燥させた状態の‘干し海苔’
と呼ばれる海苔を焼く店内には、香ばしい香りが広がる。中には、干し海苔を求めて訪れる
常連さんもいらっしゃるそう。休日はスポーツでリフレッシュしていると話す三代目の鳥山
浩司店長によると健康の素はたくさん海苔を食べているから！と笑顔。お子さんが、おやつ
に持参した海苔がクラスで人気となったこともあると微笑ましい海苔エピソードとともに、
今後もお客様に喜んでもらえるおいしい海苔を揃えていきたいと意気込みを語ってくれた。

前橋市千代田町2-4-20
TEL．027-231-5543
■営業時間　9:00 ～ 18:30 
■定 休 日　毎週水曜日、第2・4火曜日
■駐 車 場　商店街の駐車場をご利用ください
　　　　　　（駐車サービス券を発行いたします）

商店街ぶらぶらさんぽ商店街ぶらぶらさんぽ
県内商店街のいろいろなお店を紹介していきます！
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驚くなかれ、海苔の健康パワー！
　東京湾で採れるこだわりの千葉海苔を中心に、味はも
ちろん、色、艶、香り良しの厳選品を、毎日店舗で丁寧
に焼いて仕上げています。
　見た目は少し地味な‘海苔’ですが、「１日２枚で医者
いらず」と言われ、ビタミン、ミネラル、食物繊維やカ
ルシウムなど豊富な栄養素が含まれている健康食品。
　１～２月は冷たい海で育った海苔漁が最盛期を迎えま
す。最近人気となっている青のりが混ざった青混ぜ海苔
も、当店では希少な産地ブランド品をご提供しています。
　そのままお酒のおつまみとして食べるのもオススメ！
海苔本来のおいしさとパリパリ食感を、ぜひ、お楽しみ
ください。

鳥山海苔店鳥山海苔店
～店内で1枚1枚焼き上げる

焼海苔専門店～

千代田町三丁目

千代田町二丁目

本町一丁目群馬県庁
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☆前橋中心商店街協同組合☆

木彫りの看板

（上）海苔をデザ
インした掛け軸

（左）商店街の入
口に面した店舗

店内には厳選された商品が並ぶ

詳細はこちら
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