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•ぶらぶらメモ
　焼きあがるまでの待ち時間には、お客様とのコミュニケーションを心掛けているという店主の小田島さん。
また来たよっ、とお客様がお店を訪れてきてくれるのが嬉しいと笑顔を見せる。以前は、今の
お店からほど近い百貨店内で営業していたそうで、今年３月に現在の新店舗をオープン。常連
さんに加え、若いお客様も増えたとか。今後も、店名にも使っている‘縁’を大切に、お客様
に喜んでもらえるものを丁寧に作っていきたいと話してくれた。最近では数少なくなった今川
焼店。子どもからお年寄りまで、みんなが笑顔になれるお店として、いつまでも続いてほしい。

高崎市鞘町83
TEL．027-326-2788
※事前にご予約いただけると
　待ち時間なくお渡しできます。
■営業時間 10:30 ～ 18:30 
　（当日分がなくなり次第終了）
■定休日 火曜日（変更となる場合あり）
■駐車場　周辺の駐車場をご利用ください。

商店街ぶらぶらさんぽ商店街ぶらぶらさんぽ
県内商店街のいろいろなお店を紹介していきます！

Vol.14

１つからでもお気軽にどうぞ！
　シンプルな形だからこそ今川焼は、上手に焼くのが
難しく、色・形・固さの決め手は絶妙な焼き加減。
　ほど良い厚さの生地に均一に広がるようのせた「あ
ん」は、一番人気の小倉、うぐいす、甘栗あんの他、
カスタードやチョコレートなど7種からお選びいただ
けます。季節限定の焼き芋あんも秋から販売予定です。
　たこやきは卵不使用の生地を使い、仕上げに油をか
けないことでヘルシーかつ、ふわっとした食感が楽し
めます。
　その他、焼きそばやソフトクリームもご用意。イー
トインスペースもございますので、その場で焼きたて、
できたてをお楽しみいただけます。

甘縁房甘縁房（あまえんぼ）（あまえんぼ）
～気軽に立ち寄れる

今川焼・たこやき専門店～

田町

宮元町 連雀町

スズラン百貨店

さくら橋通り

高崎高松郵便局
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☆商店街振興組合高崎中部名店街☆

(上)オリジナルのたこやきは、ワンコインでご提供
(下)商店街の通りに面した店入口

焼き始めると店内は甘い香りに包まれる
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