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•ぶらぶらメモ
　先代である父親が開発したというお店のオリジナルバウムクーヘン。当時からファンが多く、先
代の体調不良を機に四代目となった現オーナーの鈴木さんは、先代のレシピどおりに作
ることに必死だったという。しかし、レシピを引き継ぐだけでなく、自ら新たな味を生
み出したことをきっかけにファンを増やしていった。今では、全国から注文が入るほど
人気となり、伝統の味を誇りに思っているという。甘い香りが漂う店内には、こちらが
迷ってしまうほどショーケースいっぱいに商品が並ぶ。今だけ限定のストロベリー…、
マンゴー…、メロン…、スタンダードも食べてみたい…、う～んっどれを選ぼう

沼田市中町1122-4
TEL．0278-22-2777
FAX.0278-24-0223
■営業時間　９：30～19：00
■定休日　元旦、水曜日(不定休)

商店街ぶらぶらさんぽ商店街ぶらぶらさんぽ
県内商店街のいろいろなお店を紹介していきます！
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ラム酒が香る自慢のオリジナル
　ラム酒をふんだんに使用した当店自慢のオリジナ
ルバウムクーヘン。二本焼きのオーブンで、毎日丁
寧に１つ１つ、生地を重ねて焼き上げる手作り。
　チョコをコーティングしたスタンダードをはじめ、
季節に合わせた13味の限定商品を代わる代わるご用
意。厳選した濃縮果汁を使いフルーティーで風味豊
かなその時期だけの特別なバウムクーヘンもぜひお
楽しみください。
　店頭には24時間購入可能な自動販売機も設置して
おり、お店の閉店後や定休日でも商品をお求めいた
だけます。
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☆沼田市中の会商店街振興組合☆

四代目オーナー鈴木さん。持っているのは
樫の木でできている生地を焼く際の芯棒

オーブンで焼きながら、何度も生地を重ねる。
夏場は作業場の室温が50℃を超えるという

店内（上）、自販機（右）には
季節ごとの商品が並ぶ

詳細はこちら


