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•ぶらぶらメモ
　親子丼で有名な東京の老舗で修業したという３代目。難関と言われる東京都のふぐ調理師免許を
取得しているそう。家族３人でお店を切り盛りし、夜は、ふぐ料理を中心に割烹料理
で舌の肥えたお客様に喜んでいただいている。
　名物の親子丼の他にも、魚がメインの日替わりランチも人気。必ず添えられるマグ
ロは、仕入れによっては中トロになる日もあるとのこと。割烹料理店ならではの、お
いしい新鮮な魚が味わえるとあって、日替わりランチ目当ての常連さんにも出会えた。

桐生市本町六丁目381

TEL.0277-22-5
ゴミハッチン
381

　　　
■営業時間　
　＜昼＞11：30～ 14：00
　＜夜＞17：00～ 22：00
■定休日　火曜日
■駐車場　有り

商店街ぶらぶらさんぽ商店街ぶらぶらさんぽ
県内商店街のいろいろなお店を紹介していきます！

Vol.05

たまごトロトロ、熱々のうちにどうぞ
　柔らかく、うまみのある国産銘柄鶏と県内産の卵を厳
選。鶏肉は食感を考えた秘伝の切り方でカットし、少し
大きめの一口サイズに。たっぷりの半熟たまごを甘じょっ
ぱく仕上げたボリューム満点、自慢の親子丼。
　小さいお子様から常連さんまで幅広い人気の逸品です。
　トロトロたまごが冷めないうちに、鶏肉のこだわり食
感とともにお楽しみください。
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～割烹料理店の親子丼～
本町六丁目

JR両毛線

卍浄運寺

島田歯科医院

川島眼科医院

☆桐生市本町六丁目商店街振興組合☆

人気の親子丼(上)と
日替わりランチ(右)

腕を振るう３代目の堀田さん


