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めいど in 群馬

　とっておきの味と香りを楽しむことができる｢生ハム｣。本場
ドイツ仕込みの職人技と、自然豊かな赤城山の風土、選び抜かれ
た｢福豚｣が三位一体となって織り成す＂ここにしかない味＂。
　赤城山南麓にある｢Hutte�Hayashi(ヒュッテ�ハヤシ)｣では、
「赤城山を、世界に誇る生ハムの産地に。」をコンセプトに、様々
な種類のハム・ソーセージを製造・販売している。
　こだわりのハム・ソーセージは、本場ドイツで開催される世界最高峰のコンテストで6品が金銀銅賞を受賞。全国にあ
る有名なレストラン、多くの料理人からも高く評価されている。つい先日も、テレビ朝日｢食彩の王国｣で、群馬が生んだ
ブランド生ハム｢赤城山プロシュート｣として取り上げられた。
　また、同じ敷地内にある農家レストラン｢福豚の里　とんとん広場｣では、グループ会社｢林牧場｣が生産する、純白で
固くしまった脂身、きめ細かい霜降り、色味の濃い赤身のどれにおいても最高品質の「福豚」を実際に味わうことがで
きる。限定メニューの「厚切りとろかつ」「とろステーキ」は、開店早々売切れになるほど。｢Hutte�Hayashi｣でハム･ソー
セージの買い物をした後は、レストランでの食事を楽しんでみてはいかが？

・｢Ｈｕｔｔｅ Ｈａｙａｓｈｉ(ヒュッテ ハヤシ)｣
・農家レストラン｢福豚の里 とんとん広場｣
運営：(株)エーアンドブイ企画　＜H28年度補正ものづくり補助金採択企業＞
前橋市三夜沢町534　℡. 027-283-2983　　

〜 Hutte Hayashi(ヒュッテ ハヤシ)

の｢生ハム｣〜
赤城山を､世界に誇る生ハムの産地に。

生ハム・ソーセージなど、ギフトにも最適

ハム・ソーセージ
などは､右記サイ
トより購入するこ
ともできる。
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とんとん広場
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